


POMME & CANNELLE 
Biscuit macaron saupoudré de 
cannelle en poudre garni d’une 
ganache à la cannelle et de 
morceaux de pommes cuites 
au four

CHOCOLAT 
& BANANE
Biscuit macaron bicolore 
(moitié à la poudre de cacao 
100%) garni d’une ganache au 
chocolat Alto El Sol à 65% de 
cacao du Pérou et morceaux de 
mini-bananes (appelées également 
bananes figues).

MANGUE POIVRÉE
Biscuit macaron parsemé
de poivre vert moulu garni
d’une ganache à la pulpe de
mangue

Fruit de la passion 
& chocolat 
Biscuit macaron saupoudré de 
poudre de cacao 100% garni d’une 
ganache au chocolat Oropucce à 
65% de cacao de Trinidad et à la 
pulpe de fruit de la passion

FRAISE 
& RHUBARBE
Biscuit macaron bicolore parsemé 
de sucre rouge garni d’un crémeux 
aux pulpes de fraise et rhubarbe

CHOCOLAT 
& ORANGE
Biscuit macaron (moitié à la poudre 
de cacao 100%) garni d’une 
ganache au chocolat grand cru 
Manjari à 64% de cacao de 
Madagascar et au jus d’orange 
fraîchement pressée

CAFÉ
Biscuit macaron à l’extrait de café 
garni d’une ganache au café

CHOCOLAT
Biscuit macaron à la poudre de 
cacao 100% garni d’une ganache 
au chocolat Alto El Sol à 65% de 
cacao du Pérou

VANILLE
Biscuit macaron au sirop de vanille 
maison garni d’une ganache aux 
gousses de vanille

CITRON
Biscuit macaron garni d’un 
crémeux au citron

CARAMEL 
FLEUR DE SEL
Biscuit macaron parsemé d’éclats 
de feuilletine garni d’une ganache 
au caramel et  à la fleur de sel de 
Guérande

NOIX DE COCO
Biscuit macaron parsemé de noix 
de coco râpée garni d’une ganache 
à la pulpe de noix de coco

BLEUET
Biscuit macaron garni d’un confit 
à la pulpe de bleuet et d’un bleuet 
frais entier (en saison)

FRAMBOISE
Biscuit macaron garni 
d’un confit à la pulpe de framboise

PISTACHE
Biscuit macaron garni d’une 
ganache à la pâte de pistache 
100%

Chocolat blanc
Biscuit macaron garni d’une 
ganache au chocolat blanc

Chocolat au lait
Biscuit macaron garni d’une 
ganache au chocolat au lait

NOISETTE
Biscuit macaron à la poudre de 
cacao 100% parsemé de noisettes 
concassées garni d’une ganache à 
la pâte de noisette 100%

DUOS



 

D
E
 SA


V

EURS





c
o

ll
ec

ti
o

n
 d

e 
sa

is
o

n

nouvelles  
saveurs à 
découvrir 
Collection automne-hiver 2011-12 

6

m
a

c
a

r
o

n
s 

c
la

ss
iq

u
es

BANANE & GOYAVE 
Biscuit macaron garni d’un 
crémeux aux pulpes de banane 
et goyave

RÉGLISSE 
Biscuit macaron garni d’une 
ganache parfumée aux bâtons de 
réglisse

CARAMEL 
& PACANES 
Biscuit macaron parsemé de 
pacanes concassées garni d’une 
ganache au caramel et à la pâte 
de pacanes

COUREUR DES BOIS 
Biscuit macaron garni d’une 
ganache au Coureur des Bois, Crème 
d’érable (authentique boisson à la 
crème combinant la richesse du sirop 
d’érable québecois pur à de la crème 
fraîche, 15% alc./vol)

ORANGE 
SANGUINE 
Biscuit macaron garni d’un 
crémeux à la pulpe d’orange 
sanguine

GIGI AND CO 
Biscuit macaron à la poudre de 
cacao 100% parsemé de thé Gigi 
and Co séché garni d’une ganache 
au chocolat “Mariage de grands 
crus” Extra Bitter à 61% de cacao 
parfumée au thé noir Gigi and Co 
(parfum chocolat praliné) des Thés 
C.G. 



Chouquettes, macarons réguliers sont 

autant de bonnes raisons de se faire 

plaisir que de faire  plaisir à nos proches. 

Soyez gourmands et laissez-vous tenter 

par nos  spéciaux. 

MACARONS & autreS 
GOurMANDISES



SPÉCIAUX  
à découvrir 3

CHOUQUETTES 
Les chouquettes sont parfaites pour vos réceptions et buffets ! 
Café, thé ou chocolat chaud, ces viennoiseries connaissent un 
franc succès auprès de tous.

Pâte à choux saupoudrée de sucre en grains et cuite au four. 
Disponible à l’unité ou en sachet de 6, 12 ou 20.

NOS saveurs 
- Amaretto
- ananas & basilic
- noix de coco
- pêche & mangue
- framboise & thym
- pomme verte 
- rhum & raisin 
- citron
- figue & amande

Nouvelle saveur pour une durée limitée : 
- fraise & menthe

Disponibles à l’unité ou en coffret de 5, 10 ou 20

La maison du Macaron est fière d’être partenaire de 
Léo le Glacier qui fabrique les crèmes glacées et les sorbets utilisés.

Macarons 
glacés

Crousti-fondant glacé, 
la nouvelle 

tendance givrée

MACARONS format RÉGULIER
Les gourmands craquent pour ce format généreux !
Macaron de 6,5 cm de diamètre.

Plusieurs saveurs offertes, demandez-nous conseil.
Peut être vendu à l’unité, en sachet ou en boîte.



Anniversaires, fêtes de bureau ou  

événements, nos gâteaux aux fruits 

frais sont disponibles toute l’année 

dans les formats qui  vous conviennent. 

De quoi en surprendre plus d’un ! 

DES GÂTEAUX DE FÊTE



WAHOU
Framboise & Vanille : Biscuit macaron décoré de fruits secs, 
crème légère à la vanille et framboises fraîches

MIAM
Citron & Framboise : Biscuit macaron, crémeux au citron et framboises fraîches

MIAM
Citron & Framboise : Biscuit macaron, crémeux au citron et framboises fraîches

WAHOU
Framboise & Vanille : Biscuit macaron décoré de fruits secs, 
crème légère à la vanille et framboises fraîches

*À partir de 18 personnes, les gâteaux sont de forme rectangulaire.

Gâteaux en portion individueLlE

Gâteaux pour 4, 6, 8 personnes ou plus !*

DESSERTS AUX FRUITS 
À PARTAGER 

Nous réalisons tous les formats de desserts adaptés à vos réceptions*. Renseignez-vous.
Les nouveaux desserts printemps-été sont à découvrir page suivante.



NOUVEAUX DESSERTS 
enchanteurs

CRÉATIONS automne-hiver 2011-12
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MONT-BLANC
Biscuit macaron, crème fouettée non sucrée, 
vermicelles de pâte de marron 

casanova 
Biscuit macaron bicolore (moitié à la poudre de cacao 100%), mousse au chocolat 
au lait parfumée à la cardamone, cœur de ganache caramel fleur de sel et base en 
chocolat Alto El Sol à 65% de cacao du Pérou

tarte chocolat
Pâte sablée à la poudre de cacao 100% et aux éclats de biscuit macaron, 
ganache onctueuse aux chocolats Alto El Sol à 65% de cacao du Pérou 
et grand cru Manjari à 64% de cacao de Madagascar

MAC’HONORÉ CARAMEL
Pomme & poire
Pâte sablée, crème d’amande au Calvados et dés de pommes et 
poires, crème chantilly caramel, macarons pomme & poire



MARIAGE & FÊTE

Pour que ce moment soit encore  

plus unique, offrez vous une pyramide 

de macarons aux couleurs de votre 

fête ! Nos coffrets 3 macarons sont  

gourmands et parfaits pour vos 

cadeaux d’invités.



MACARONS SALÉS
Pour vos cocktails et repas, nos macarons salés sont surprenants, 
goutez-y dès maintenant. 

Renseignez-vous pour connaître nos saveurs saléEs 
et autres possibilités.

Piéces artistiques de macarons

Bouchées mini-macarons format dégustation et macarons salés

Des moments  
à PARTAGER 

Nos pyramides sont diSponibles en 3 formats*. 
Elles sont composées de mini-macarons (format dégustation). 
Nous recommandons 4 à 5 mini-macarons par personne.

Personnalisez votre pyramide avec 2 choix de couleurs et de saveurs (couleur et saveur 
additionnelle en sus). Les saveurs sont à choisir parmi l’ensemble de notre gamme de 
macarons, les couleurs sont personnalisables en fonction du théme de votre mariage.

Petite pyramide �
Contient jusqu’à 100 mini-macarons - 25/30 personnes. 

Moyenne Pyramide�
Contient jusqu’à 200 mini-macarons - 40/50 personnes.

grande Pyramide �
Contient jusqu’à 300 mini-macarons - 60/70 personnes.

pièce montée carrée ou ronde
Nous offrons des montages carrés ou ronds superposés 
personnalisables de nos mini-macarons. Renseignez-vous pour plus de détails 
(prix semblables à ceux des pyramides)

Plateau de dégustation
Nos mini-macarons sont disponibles à l’unité pour remplir vos tables de 
réception. Commande minimum : 75 mini-macarons. Saveurs et couleurs 
au choix, renseignez-vous.

*Un dépôt de 150$ est demandé, il ne sera pas encaissé et vous sera retourné lors de la remise des supports.



buffet & rÉception

Vos buffets, vos déjeuners d’affaires 

et fêtes de bureaux ne seront plus  

jamais les mêmes. Soyez inspirés et 

inspirants en proposant des macarons 

aux saveurs et aux couleurs de votre 

choix. Une manière originale d’assortir 

les couleurs de votre entreprise à celles 

de votre table !



Pièces artistiques 
& plateaux de macarons, 
pour tous vos événements

Des moments  
à PARTAGER 

MACARONS SALÉS
Pour vos cocktails et repas, nos macarons salés sont surprenants, 
goutez-y dès maintenant. 

Renseignez-vous pour connaître nos saveurs saléEs 
et autres possibilités.

Piéces artistiques de macarons

Bouchées mini-macarons format dégustation et macarons salés

Nos pyramides sont diSponibles en 3 formats*. 
Elles sont composées de mini-macarons (format dégustation). 
Nous recommandons 4 à 5 mini-macarons par personne.

Personnalisez votre pyramide avec 2 choix de couleurs et de saveurs (couleur et saveur 
additionnelle en sus). Les saveurs sont à choisir parmi l’ensemble de notre gamme de 
macarons, les couleurs sont personnalisables en fonction du théme de votre mariage.

Petite pyramide �
Contient jusqu’à 100 mini-macarons - 25/30 personnes. 

Moyenne Pyramide�
Contient jusqu’à 200 mini-macarons - 40/50 personnes.

grande Pyramide �
Contient jusqu’à 300 mini-macarons - 60/70 personnes.

pièce montée carrée ou ronde
Nous offrons des montages carrés ou ronds superposés 
personnalisables de nos mini-macarons. Renseignez-vous pour plus de détails 
(prix semblables à ceux des pyramides)

Plateau de dégustation
Nos mini-macarons sont disponibles à l’unité pour remplir vos tables de 
réception. Commande minimum : 75 mini-macarons. Saveurs et couleurs 
au choix, renseignez-vous.

*Un dépôt de 150$ est demandé, il ne sera pas encaissé et vous sera retourné lors de la remise des supports.



LE TEMPS D’OFFRIR

Offrez nos 
certificats cadeaux

Ce certificat-cadeau n’est sujet à aucun échange, ni remboursement. 

Utilisable en une seule fois. 

CERTIFICAT-CADEAU

Offert à :

Valeur :
$

 
 

514 759-9290 - lamaisondumacaron.com

4479, rue de La Roche (angle Mont-Royal) - Montréal, QC  H2J 3J2 
Ce certificat-cadeau n’est sujet à aucun échange, ni remboursement. 

Utilisable en une seule fois. 

CERTIFICAT-CADEAU

Offert à :

Valeur :
$

 
 

514 759-9290 - lamaisondumacaron.com

4479, rue de La Roche (angle Mont-Royal) - Montréal, QC  H2J 3J2 

Coffrets  
CADEAUX 
à OFFRIR

Pour une troisième année consécutive, 
La maison du Macaron vous propose 
une selection de coffrets cadeaux. Nous 
avons selectionnÉ des produits de qualité, 
originaux et nous nous associons au savoir-
faire de nos partenaires pour souligner la 
créativité des  québécois ! 

Chaque coffret est disponible avec 
des boites de 12 ou 24 macarons.



Thés C.G. UNE BELLE DÉCOUVERTE !
Artisans et concepteurs de thés parfumés très originaux, les Thés C.G. nous proposent des  mélanges parfumés 
à base d’arômes naturels exclusivement (base thé vert, thé oolong, thé noir, rooibos (thé rouge) ou thé blanc).

Nous vous proposons un choix de thé parmi une sélection de 6 thés parfumés :

	 Thé noir parfumé au citron doux Italien (huile essentielle pure) et parsemé de fleurs et écorces.
	 Thé vert sencha parfumé de fraise et rose, agrémenté de boutons et pétales de rose. 
	 Frais avec ce parfum qui fait songer à la Barbe à Papa de notre enfance
	 Thé Pu-Erh (un thé sombre, ni noir, ni vert,  réputé pur ses vertus diététiques dans la médecine chinoise 
	 traditionnelle). Faible en tannins et théine, très digestif, il est idéal en fin de repas.  Il est  légèrement parfumé 
	 d’ un mélange de feuilles de verveine et d’huiles essentielles d’agrumes.
	 Thé vert aux fruits de provence (pêche, abricot).
	 Thé oolong doux et faible en théine, au parfum frais et sucré des fruits exotiques (Goyave, mangue et ananas)
	 Thé vert sencha parfumé au citron et au gingembre, parsemé de morceaux de gingembre 
	 et d’écorces de citron. Bel équilibre des parfums pour un thé doux et frais.

Nous vous proposons une sélection variée de nos saveurs dans chaque boîte de macarons (choix des saveurs possible sur demande). 
Les Thés C.G. se conservent au sec. Suggestion de présentation, photo non contractuelle. Les coffrets cadeaux sont livrés dans des boîtes cadeaux de qualité.

Coffret disponible : 
- 1 boîte des Thés C.G.  + 1 boîte de  12 ou 24 macarons.

Thés C.G.

Limoncello : 
Y’a D’la joie : 

Nocturne : 

LA VIE EST BELLE : 
Loukoum Oasis : 

Miss Li : 

Coffret



Le livre “MACARON”
de Gaëlle et Johan Crop, 
auteurs et chefs pâtissiers à La maison du Macaron

Gaëlle et Johan Crop, deux chefs pâtissiers français qui ont exercé 
dans les plus grandes pâtisseries parisiennes, ont décidé de tra-
verser l’océan et de s’établir à Montréal pour nous faire découvrir 
le macaron, cette petite gourmandise tendance irrésistible.

Le macaron est l’un des produits les plus complexes à réaliser en 
pâtisserie… Cependant, ne vous découragez pas, rien n’est impos-
sible ! 

C’est pourquoi, nos chefs pâtissiers ont décidé de partager avec 
vous leurs secrets dans un livre de recettes. 
Vous y trouverez de nombreuses techniques et astuces. Un peu 
de patience, de la pratique, un brin d’imagination et surtout 
beaucoup 
de plaisir et vous deviendrez de vrais experts en macarons !!!

Nous vous proposons une sélection variée de nos saveurs dans chaque boîte de macarons (choix des saveurs possible sur demande). Le livre MACARON aux éditions Modus est vendu au prix public 
suggéré par l’éditeur.  Suggestion de présentation, photo non contractuelle. Les coffrets cadeaux sont livrés dans des boîtes cadeaux de qualité.

Coffret disponible : 
- Livre MACARON, éditions Modus + 1 boîte de 12 ou 24 macarons.

MACARON aux éditions MODUS

Coffret



HUGO DIDIER - 100% made ici
C’est fait ici, c’est “not made in china”

Le potier Hugo Didier a choisi de marier l’ancien et le moderne 
pour produire une céramique engagée. Le message “not made in 
china” ou  “100% made ici” que l’on retrouve sur ses porcelaines 
promeut l’idée d’une consommation et d’une production plus 
responsable. 

Ses tasses et ses assiettes sont issues d’une création unique pour 
La maison du Macaron. 
La sous-tasse accueille généreusement quelques macarons et 
ravira tous les gourmands.

Les tasses à café “100% made ici” sont des cadeaux à la fois 
amusants et responsables.

Nous vous proposons une sélection variée de nos saveurs dans chaque boîte de macarons (choix des saveurs possible sur demande). Les céramiques sont destinées à une utilisation quotidienne, elles sont 
cuites à haute température et vont au four, four micro-ondes et lave-vaisselle. Diamètre de l’assiette : 15 cm, hauteur de la tasse : 6,5 cm (les tailles données à titre indicatif peuvent varier). Suggestion de 
présentation, photo non contractuelle. Les coffrets cadeaux sont livrés dans des boîtes cadeaux de qualité.

Coffrets disponibles : 
- 1 tasse, 1 assiette + 1 boîte de 12 ou 24 macarons.
- 2 tasses, 2 assiettes + 1 boîte  de 12 ou 24 macarons.

MACARON aux éditions MODUS

Coffret
Tasse à thé ou café
Coffret



514 759-9290 
info@lamaisondumacaron.com

4479, rue de La Roche (angle Mont-Royal)
Montréal, QC  H2J 3J2

lamaisondumacaron.com

Remplissez et envoyez-nous par courriel : 
info@lamaisondumacaron.com

votre bon de commande téléchargeable à l’adresse suivante : 
http://www.lamaisondumacaron.com/commande.pdf

Veuillez communiquer avec nous pour 
toute question ou information supplémentaire 
par courriel ou par téléphone : 514 759-9290.

Macarons  -  Macarons glacés  -  Desserts aux fruits frais

Chouquettes  -  Pièces artistiques de macarons  -  Mariages et événements




